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IHRE FEIER IN DER 
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STIFT URACH 

 

 
  



 

 
Stand: Dezember 2025 

 

LIEBE GÄSTE 
 

EIN HERZLICHES WILLKOMMEN IN STIFT URACH. 

 

Lassen Sie sich von uns verwöhnen und wählen Sie aus unserem 
kulinarischen Angebot.  

Haben Sie besondere Wünsche oder Ideen, die in unseren 
Vorschlägen nicht enthalten sind, sprechen Sie uns jederzeit an. 

 

Wir unterstützen Sie jederzeit bei der Planung Ihrer Veranstaltung 
und erstellen Ihnen dafür ein individuell auf Sie abgestimmtes 

Angebot. 

Sie erreichen uns: 

Fon: 07125-9499-0 

Mail: info@stifturach.de  

Wir freuen uns darauf, Sie und Ihre Gäste bei uns begrüßen 
und verwöhnen zu dürfen. 

 

Ihr Team der Ev. Tagungsstätte Stift Urach 

  

mailto:info@stifturach.de
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APERITIF 

SEKT HAUSMARKE       0,75 L  € 22,00 
• WAHLWEISE MIT 

CASSIS ODER HOLUNDERBLÜTENSIRUP    PRO GLAS € 0,50 
SEKT, ALKOHOLFREI/ DONUM      0,75 L  € 22,00 
APEROL SPRITZ        0,20 L  € 6,50 
 
 

 

ZUM APERITIF ODER EINFACH ZWISCHENDURCH 
MINDESTABNAHME 10 STÜCK/ SORTE BZW. 5 STÜCK (FLAMMKUCHEN)

 
KATEGORIE 1 
 
€ 2,60/ STÜCK 
 
 CHICKEN TERIYAKI 

SAFTIGES HÄHNCHENBRUST 
-FILET AM SPIEß, MIT 
SOJASAUCE & INGWER 
MARINIERT 

 
 SCHINKEN–KÄSE-

CROISSANT, MINI 
 
 BUTTER–

LAUGENBREZEL, MINI 
 
 QUICHES, MINI 

- SPECK & KÄSE 
- LAUCH & KÄSE 

 BLÄTTERTEIG-STANGEN, 
MIT AROMATISCHER 
KÄSEFÜLLUNG 

 
 

 
 
 
 
 

 
KATEGORIE 2 
 
€ 3,20/ STÜCK 
 
 TRAMEZZINI 

WEIßBROT MIT 
RÄUCHERLACHS, RUCOLA 
UND MEERRETTICH 

 
 MELONE MIT SCHINKEN 
 
 3 FALAFEL-BÄLLCHEN 

AM SPIEß MIT CURRY-DIP 
 
 TOMATE-MOZZARELLA 

AM SPIEß 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
FLAMMKUCHEN, 
HAUSGEMACHT 
€ 8,90/ STÜCK 
 
 HERZHAFT 

- ZWIEBEL – SPECK 
- BERGKÄSE MIT 

KRÄUTERN 
- ZIEGENKÄSE – FEIGE – 

WALNUSS 
- OLIVEN – FETA – 

GETROCKNETE TOMATEN 
 

 SÜß 
- APFEL – CALVADOS – 

ZIMT 
- BIRNE – 

KARAMELLISIERTE 
WALNÜSSE 
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BRUNCH-BUFFET NO. 1 
 

BROT– UND BRÖTCHENAUSWAHL 
CROISSANTS 

RÜHREI UND GEBRATENER FRÜHSTÜCKSSPECK 
WURST– UND KÄSEAUSWAHL 

GEBEIZTER LACHS MIT DILL– SENF-SOßE 
DREIERLEI KONFITÜREN 

HONIG 
BUTTER UND MARGARINE 

BIRCHER MÜSLI 
NATURJOGHURT 

FRISCHER OBSTSALAT 
AUSWAHL AN CEREALIEN 

 
*** 

 
FILTERKAFFEE VON GEPA 

TEEAUSWAHL VON RONNEFELDT 
MULTIVITAMINSAFT 

MILCH 
 

*** 
 

SALATBUFFET MIT ZWEIERLEI DRESSINGS 
 

MEDAILLONS (FILET) VON RIND UND SCHWEIN 
PILZRAHMSOßE 

MARKTFRISCHES GEMÜSE 
HAUSGEMACHTE SPÄTZLE 

KARTOFFELGRATIN 
 

*** 
 

SCHWARZWALDBECHER 
 
 
 

AB 20 PERSONEN 
€ 58,90 PRO PERSON 
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BRUNCH-BUFFET NO. 2 
 
 

BROT– UND BRÖTCHENAUSWAHL 
CROISSANTS 

RÜHREI UND GEBRATENER FRÜHSTÜCKSSPECK 
WURST– UND KÄSEAUSWAHL 

GEBEIZTER LACHS MIT DILL– SENF-SOßE 
DREIERLEI KONFITÜREN 

HONIG 
BUTTER UND MARGARINE 

BIRCHER MÜSLI 
NATURJOGHURT 

FRISCHER OBSTSALAT 
AUSWAHL AN CEREALIEN 

 
*** 

 
FILTERKAFFEE VON GEPA 

TEEAUSWAHL VON RONNEFELDT 
MULTIVITAMINSAFT 

MILCH 
 

*** 
 

SALATBUFFET MIT ZWEIERLEI DRESSINGS 
 

GEMISCHTER BRATEN VON RIND UND SCHWEIN 
RAHMSOßE 

MARKTFRISCHES GEMÜSE 
HAUSGEMACHTE SPÄTZLE 

KARTOFFELGRATIN 
 

*** 
 

DUNKLES UND HELLES SCHOKOLADENMOUSSE 
OBSTPLATTE 

 
 
 

AB 20 PERSONEN 
49,50 € PRO PERSON 
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KLASSISCHES BUFFET 
 
 

SHRIMPS-COCKTAIL 
RATATOUILLE-SALAT 

GEBRATENES, MARINIERTES GEMÜSE 
CHAMPIGNONSALAT MIT LAUCHZWIEBELN 

MOZZARELLA MIT TOMATEN UND BASILIKUM 
GERÄUCHERTE PUTENBRUST MIT MELONENFILETS 
GEBEIZTER KRÄUTERLACHS MIT DILL–SENF–SOßE 

BUNTE SALATAUSWAHL MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS 
BROT UND BUTTER 

 
*** 

 
GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST, RIESLING-SAHNE-SOßE 

TRANCHEN VOM SCHWEINEFILET, APFEL-CALVADOS-SOßE 
BUNTE GEMÜSEVARIATION DER JAHRESZEIT 

KARTOFFELGRATIN 
HAUSGEMACHTE SPÄTZLE 

 
*** 

 
BUNTE OBSTPLATTE MIT EXOTISCHEN FRÜCHTEN 

ROTE GRÜTZE MIT BAUERNRAHM 
HAUSGEMACHTES TIRAMISU 

 
 
 

AB 20 PERSONEN 
52,50 € PRO PERSON 

  



 

Stand: Dezember 2025 

ITALIENISCHES BUFFET 
 
 

PARMASCHINKEN MIT MELONE 
SALAT CAPRESE 

MARINIERTES ANTIPASTI-GEMÜSE 
ARTISCHOCKENHERZEN MIT STRAUCHTOMATEN 

MARINIERTER PILZSALAT 
VENEZIANISCHER MEERESFRÜCHTESALAT 

BUNTE SALATAUSWAHL MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS 
BROT UND BUTTER 

 
*** 

 
DORADEN-FILET MIT OLIVEN UND TOMATEN 

SALTIMBOCCA VON DER HÄHNCHENBRUST MIT SALBEI UND PARMASCHINKEN 
MEDITERRANES GEMÜSE 

TAGLIATELLE 
PIEMONTESER GNOCCHI 

 
*** 

 
BUNTE OBSTPLATTE 

HAUSGEMACHTES TIRAMISU 
PANNA COTTA MIT FRUCHTSPIEGEL 

 
 

AB 20 PERSONEN 
48,90 € PRO PERSON 
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VON DEN FILDERN 
 
 

KÄSEBRETT MIT WEINTRAUBEN 
SCHWÄBISCHER KARTOFFELSALAT 

NUDELSALAT MIT PILZEN 
KÄSE-EI-SALAT 

ROTER UND WEIßER KRAUTSALAT 
GURKENSALAT MIT SCHMAND 

TOMATENSALAT MIT BASILIKUM 
KAROTTENSALAT MIT ORANGENFILETS 

MAULTASCHENSALAT 
BUNTE SALATAUSWAHL MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS 

BROT UND BUTTER 
 

*** 

MAULTASCHEN, IN DER BRÜHE ODER GESCHMELZT 
 

SPANFERKELROLLBRATEN 
FILDERKRAUT 

SCHUPFNUDELN 
ODER 

SAUERBRATEN 
ROTKOHL 

SERVIETTENKNÖDEL 
HAUSGEMACHTE SPÄTZLE 

 
*** 

APFELKÜCHLE 
ODER 

APFELSTRUDEL MIT VANILLESOßE 
ROTE GRÜTZE  

 
 

AB 20 PERSONEN 
44,90 € PRO PERSON 
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GRILL-BUFFET 
 

KIRSCHTOMATEN AUF RUCOLA MIT MOZZARELLA 
NUDELSALAT MIT PILZEN 

GURKENSALAT MIT SCHMAND 
GEGRILLTES GEMÜSE 

FEURIGER BOHNENSALAT 
ROTER UND WEIßER KRAUTSALAT 

SCHWÄBISCHER KARTOFFELSALAT 
KAROTTENSALAT MIT ORANGENFILETS 

BUNTE SALATAUSWAHL MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS 
BROT UND BUTTER 

 
*** 

 

VOM GRILL 
GEGRILLTE FISCHVARIATIONEN 

SCHWEINENACKENSTEAKS 
PUTENSTEAKS 
MAISKOLBEN 

GEMÜSESPIEßE 
 

DAZU: 
OFENKARTOFFELN 

SCHMAND 
VERSCHIEDENE DIPS 

ZWEIERLEI KRÄUTERBUTTER 
 

*** 
 

BUNTE OBSTPLATTE MIT EXOTISCHEN FRÜCHTEN 
 
 
 

AB 30 PERSONEN 
47,90 € PRO PERSON 
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WEINE 

WEINGÄRTNERGENOSSENSCHAFT METZINGEN 
GRAUBURGUNDER      0,75 L   € 16,00 
ROSÉWEIN       0,75 L   € 16,00 
SPÄTBURGUNDER      0,75 L   € 16,00 
 
WEINGUT BERNHARD ELLWANGER, WEINSTADT-GROßHEPPACH 
LEMBERGER       0,75 L   € 16,00 
 
WEINGUT BEURER, KERNEN-STETTEN 
GERTRUD (CHARDONNAY, MÜLLER-THURGAU, RIESLING, GEWÜRZTRAMINER)  0,75 L   € 18,00 
ROSI (SPÄTBURGUNDER, ZWEIGELT, LEMBERGER)    0,75 L   € 18,00 
MATHILDA (SPÄTBURGUNDER, ZWEIGELT, LEMBERGER)   0,75 L   € 18,00 
 
 

BIERE 

BERG BRAUEREI, EHINGEN 
HEFEWEIZEN       0,50 L   € 3,50 
HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI      0,50 L   € 3,50 
ORIGINAL HELL       0,50 L   € 3,50 
ULRICHSBIER       0,33 L   € 3,00 
RADLER       0,33 L   € 3,00 
 
ZWIEFALTER KLOSTERBRÄU, ZWIEFALTEN 
ENGELE ALKOHOLFREI      0,33 L   € 3,00 
 
 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

MINERALBRUNNEN ÜBERKINGEN-TEINACH, BAD TEINACH-ZAVELSTEIN 
MINERALWASSER, MEDIUM     0,50 L   € 3,50 
MINERALWASSER, NATURELL     0,50 L   € 3,50 
 
AFRI COLA       0,33 L   € 2,50 
BLUNA        0,33 L   € 2,50 
 
BURKHARDT FRUCHTSÄFTE, LAICHINGEN 
STREUOBST-APFELSAFT-SCHORLE    0,33 L   € 2,50 
SPRITZER, JOHANNISBEERE     0,33 L   € 2,50 
SPRITZER, MARACUJA      0,33 L   € 2,50 
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DAS KLEINGEDRUCKTE 

ES GELTEN UNSERE AGB UND STORNIERUNGSBEDINGUNGEN LAUT VERTRAGSANGEBOT. 

DIE MINDESTPERSONENZAHL BEZIEHT SICH AUF VOLLZAHLENDE PERSONEN. 

IHRE SPEISENAUSWAHL, DIE GENAUE PERSONENZAHL UND DAS ALTER DER ANWESENDEN KINDER 

BENÖTIGEN WIR SPÄTESTENS 14 TAGE VOR IHRER VERANSTALTUNG. 

EINE KURZFRISTIGE ERHÖHUNG DER PERSONEN IST NACH VERFÜGBARKEIT MÖGLICH. 

DAS MITNEHMEN VON SPEISEN IST AUS HYGIENISCHEN GRÜNDEN NICHT GESTATTET. 

DAS MITBRINGEN ZUSÄTZLICHER EIGENER KUCHEN/ GETRÄNKE IST NUR NACH ABSPRACHE MÖGLICH. 
HIERFÜR BERECHNEN WIR: 
KUCHEN: € 4,50/ PERSON 
GETRÄNK: € 6,00/ FLASCHE 

AB 22 UHR BESTEHT NACHTRUHE. UNSER SERVICE LÄSST SIE GERNE WEITERFEIERN UND 

VERABSCHIEDET SICH DANN. JEDOCH BITTEN WIR UM ZIMMERLAUTSTÄRKE. 

FÜR UNSERE RÄUMLICHKEITEN BERECHNEN WIR IHNEN JEWEILS EINE RAUMMIETE UND EINEN 

MINDESTUMSATZ AN SPEISEN UND GETRÄNKEN. 

RESTAURANT PRIMUS TRUBER (BIS 24 PERSONEN): 
RAUMMIETE: € 78,00/ MINDESTUMSATZ: € 1.200 

GEWÖLBEKELLER GRAF EBERHARD (BIS 60 PERSONEN): 
RAUMMIETE: € 275,00/ MINDESTUMSATZ: € 2.100 

RESTAURANT HERZOG CHRISTOPH (BIS 80 PERSONEN): 
RAUMMIETE: € 275,00/ MINDESTUMSATZ: € 2.100 

 

SOFERN DER MINDESTUMSATZ NICHT ERREICHT WIRD, BUCHEN WIR DIE DIFFERENZ ALS GESONDERTEN 

BETRAG ZUSÄTZLICH AUF. 

GERNE SORGEN WIR FÜR IHRE DEKORATION UND BLUMEN PASSEND ZU IHREM BUDGET (UNABHÄNGIG VOM 

MINDESTUMSATZ). 


